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BRUIKLEEN BBQ'S
• �Vanaf 15 personen (of € 125,00) kunt u gebruik 

maken van onze barbecues.
• �Deze kunt u op een afgesproken tijdstip komen 

halen/brengen.
• �U betaalt € 30.00 borgkosten en € 15.00 gasgebruik.
• �Komt de barbecue schoon terug worden de 

borgkosten verrekend.

Bestel online!

VOOR DE ECHTE
BBQ'ERS!
Heerlijk grote stukken vlees, gewicht in overleg
• Tomahawksteak
• Cote du boeuf
• Entrecote
• Picanha
• Bavette
• Ribeye
• Ribeye Black Angus

• Striploin Black Angus
• Jodenhaas
• T-bone steak
• Short ribs
• Lamsracks
• Hele kip Gildehoen
• Procureur

• Buikspek aan het stuk

www.krijnen.keurslager.nl
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CHECK DE
KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kunt u gebruik maken van 
een vlees-thermometer. Steek voor de 
kerntemperatuur altijd de punt van de
thermometer in het hart van het 
dikste gedeelte van het vlees. 
Vraag uw Keurslager naar de juiste 
kerntemperatuur voor het door u 
gekochte vlees.

KERNTEMPERATUREN
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

VARKENSVLEES  
rosé 60°C • gaar 70°C

LAMSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

KIP  
gaar 75°C

Slecht weer?  
BBQ aan!
Meestal gaat de BBQ pas aan 
wanneer het boven de 20 graden 
is. Maar barbecueën kan het hele 
jaar door en ook met minder goed 
weer. Laat bijvoorbeeld een mooi 
stuk vlees ‘low & slow’ (langzaam en 
op lagere temperatuur) garen op de 
BBQ en serveer deze binnenshuis met 
heerlijke bijgerechten. Dit BBQ feestje 
kan altijd doorgaan!

Cadeautip
de keurslager
cadeaukaart

Het 
échte 
werk!

Barbecueën met écht goed vlees doet u natuurlijk samen met  
de Keurslager. Wij helpen u graag met advies, bereidingstips  
en natuurlijk de lekkerste producten. Ook als het gaat om de  
bijgerechten. Specifieke wensen? We denken graag met u mee!

BBQ PAKKET VEGETARISCH
• Groenteschijf
• Vega shaslick

• French tortilla

per persoon  7.50

BBQ TAKE AWAY
• �2 kipsaté
• �2 varkenshaassaté
• �4 gemarineerde speklapjes
• �4 BBQ burgers

• �2 BBQ worstjes
• �2 Runderbiefspiesen
• �2 kipknoflookfilet

Op schaal voor 4 personen  29.95
BBQ VIS PAKKET
• Scampispies
• Zalmspies

• Vis-tricolore

per persoon  12.50

BBQ COMPLEET VERZORGD
• Rundvleessalade, de lekkerste
• �Zomerpastasalade, vol met  

verse groenten
• Rauwkostsalade, heerlijk fris

• Satésaus
• Cocktail-, knoflook- en BBQ-saus
• Stokbrood met kruidenboter

per persoon  8.25
SALADEFESTIVAL
• �Rundvleessalade
• �Zomerpastasalade
• �Rauwkostsalade
• �Kartoffelsalade

• �Komkommersalade
• �Griekse pastasalade

KINDER BBQ
• 1 kipsaté
• BBQ worst
• BBQ burger

per persoon  4.75
BBQ
CLUBPAKKET
• 2 kipsaté
• BBQ Worst
• BBQ burger
• Gekruid speklapje

per persoon  7.25

BBQ 
FAVORIET
• 2 kipsaté/varkenshaassaté
• Gemarineerde rundersteak
• Italiaanse kipspies
• Runder biefspies
• Gekruid speklapje

per persoon  10.75

BBQ 
SUPERIEUR
• 2 kipsaté/varkenshaassaté
• Varkenshaasmediallon
• Runderbiefspies
• Gemarineerde rundersteak
• Kip-knoflookfilet

per persoon  12.95
(compleet verzorgd 15.50)

(compleet verzorgd 19.00)

(compleet verzorgd 20.75)

(compleet verzorgd 21.20)

Het BBQ-vlees zit per soort 
verpakt in bakjes. Wilt u het op 

schaal, laat het ons weten. Graag 
48 uur van tevoren bestellen.

Alle BBQ-pakketten vanaf 2 personen
Alle salades dagelijks  
vers uit eigen keuken

Bestel BBQ producten via onze webshop!

Specifieke wensen? wij helpen u graag!


